KLEINER HUNGER
knippe/avs'n Jack 3-

]
Knippelbrétchen - schnieke Butter

Ballen Bemme 4.

hauchdinnes Knusperbrot - Knoblauch - Meersalz - Olivendl - Krauter

Brmmfickse -

hausgemachte Zwiebelringe im Bierteig - pikante Sour Cream

Lolles Bullehen 9-

Bouletten vom Duroc Schwein und Bergsdorfer Wiesenrind
Bautzner Senf - Kartoffelsalat

balce Vita, it "y

knusprige Sardinen - Tomatensalsa - Zitronen Aioli

SALATE

Kleine Schiissel
Gurkensalat
Kartoffelsalat von der Garzer Kartoffel

Cole Slaw /'e 4-‘,

A////e ﬁ//f }'-

kleiner Wildkrautersalat

Ewie Johisse/ va) Gltick 20~

|

groBe Schissel Wildkrautersalat fiir 4 Personen

Ackergord #%,5

Feta - gegrillter Pfirsich - Beeren - frittierter Rosmarin -
kandierte Walnusse - Wildkrautersalat

Brangenouger lrten

Blutwurstpralinen vom Duroc Schwein - Apfelkompott -
Zwiebel - Wildkrautersalat



TAMMKICHEN

Unsere handgemachten Flammkuchen sind im Steinofen gebacken.
Wir servieren allesamt mit frischem Sauerrahm und Emmentaler Kase.
Sie eignen sich auch perfekt als Vorspeise in der Mitte vom Tisch
fur alle zum Vorneweg-Schnabulieren.

Himmnt/ 4 Erile

Blutwurst - Kartoffeln - Zwiebeln
karamellisierte Apfelspalten
Emmentaler - Preiselbeerkompott - Rosmarin

Al hebe

Speck - Emmentaler - Zwiebeln

Lammedvioptn N

Sauerrahm - Hack vom Bergsdorfer Wiesenrind
Tomatensalsa - Jalapenos - Cheddar - Kartoffelchips - Emmentaler

ACHTING SPICY )

9 Egpe N
A ;
Kartoffel - Feigenkompott - Rosmarin -
Bluecheesecream - Emmentaler - Walnuss

Dodde(du

geraducherter Lachs - Rucola - Kirschtomaten - AZ
Emmentaler - Apfelmeerrettich - Kresse |

FRITTEN 2

Portion Fritten 3'50
Portion SiiBkartoffelfritten %,50

PIATTD EvIs cHt <

Werder Ketchup frei Haus

Mayo
Sour Cream 4

&
\

A4 #
FUrR DIE LVTTEN
eine Boulette vom Duroc Schwein und

Bergsdorfer Wiesenrind
mit einer kleinen Portion Pommes

‘|SD

Baconmarmelade Z b

R
. emoulao.le. 4.5-0
Zitronen Aioli



BURGER

Unsere Burger werden mit Brioche-Bun, Pfliicksalat vom Biohof
Waldgarten in Barenthin und unserer hausgemachten SoBe serviert.
lhr kdnnt den Burger gerne nach eurem Belieben noch pimpen.
Unser dry aged Rindfleisch wird bei uns vor Ort téglich frisch gewolft.
Mehr Infos zum Bergsdorfer Wiesenrind findet ihr hinten im Journal.

1 Ahal Burger

Rinderpatty vom Bergsdorfer Wiesenrind - Ananaspaprikachutney -
karamellisierter Bacon - Cheddar - Jalapenos - Pfliicksalat -
Sourcream - Tomate - Kartoffelchips

153,50 s/ Gugr

Rinderpatty vom Bergsdorfer Wiesenrind - Bluecheesecream - Tomate -
Borettane Zwiebeln - Baconmarmelade - Rucola

1,50 Matristn Burger

Rinderpatty vom Bergsdorfer Wiesenrind - Cheddar - karamellisierter
Bacon - Tomate - Spreewaldgurke - Zwiebel - Pfliicksalat

7,50 ka"FHw Buryer

Zwei gesmashte Rinderpatties vom Bergsdorfer Wiesenrind 300g -
Cheddar - karamelisierter Bacon - Spreewaldgurke - Zwiebel

15 Branden Bugger

Rinderpatty vom Bergsdorfer Wiesenrind - Cole Slaw - Spiegelei -
Schwarzbierkaramell-BBQ Sof3e - Réstzwiebeln - Pfliicksalat -
Spreewaldgurke - gegrillte Apfelscheibe

A2,50 S’/er 13#7(7'

veganer Quinoa Griinkohl Patty - vegetarischer Blumenkohl Kase Patty -
Grillgemuse - Cheddar - Pfliicksalat - Rucola - Tomate - Zwiebel

+ Single Patty Bergsdorfer Wiesenrind

+ Rucola

+ Cheddar
‘!E \T +Jalapenos

+ Kartoffelchips

LE& + Spiegelei
T

+ karamellisierter Bacon

+ Wildkrautersalat




6R0SSER HUNGER

Mehr Infos zum Duroc Schweinebauer und
unserem Kartoffelbauer aus Graz findet ihr hinten im Journal.

Fihn Gjps
Dorsch im Bierteig - Fritten - Zitronen Aioli
Ackesihnacker V-

me)guﬁw Ofenkartoffel - Kressequark - Leindl - Gurkensalat

I~ Bangbixe 14-

Ofenkartoffel - Raucherlachs - Kressequark - Gurkensala

Golamane  p3-

Backfisch vom Dorsch - Bratkartoffeln von der Garzer Kar
Gurkensalat - Remoulade

tachers tlzi -

gerducherte Forelle von den Muritzfischern
Kartoffelsalat von der Garzer Kartoffel
Apfelmeerrettich - Gurkensalat

}%ﬂ/ﬂé/éf

Schnltz Wiener Art om Duroc Schwein
Fritten } -
Pilzrahm 4 l
oder
Kartoffelsalat von der Garzer Kartoffel
Gurkensalat -
18;

+ Spiegelei
A,50

B allerdutze

handgewickelte Maultauschen - sautierte Pilze -
Wildkrautersalat - Beeren

M, - VM—N——



SUssKkRAM

NAS TR EVREN HABBELBART,

YYCHEN

h wechseln
den Tafeln an den

teinwanden.
s unserem

den Kuchenangebote

Unsere taglic
findet ihr am‘k

chonen Backs
?:r'\sch und lecker au
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PIATTDEVISCH - arameljisie AVVfORp
ucker & Prelspalten

MAYLWURE

Meeresbrise
Salzbrezeln - Schwarzes Meersalz - Karamellsol3e -
Schokoladeneis - Vanilleeis - Sahne - Schokosol3e

Columbus 1050 Mango Kokos
hausgemachte rote Griitze - Butterkeks - Erdbeereis - Erdbeer Limette
Vanilleeis - Erdbeersol3e - Sahne Gurke Zitrone
30 Himbeer Vanille
i Schokolade

Moin Moin
Baiser - Klotenlikor - Apfelkompott - Schokoladeneis -
Vanilleeis - Sahne - VanillesoBe

Banane Karamell
Birne Holunder

Kéaptain Blaubar 3,50 U} [
Smarties - Marshmallows - Schokoladeneis - JUSSE WIE
Vanilleeis - Sahne - Schokosol3e

Arielle Unser Tante Emma Buffet steht
‘ne Kugel Eis in der Muschelwaffel 2,50 im Saal beim Tresen
wahlweise Schokolade / Vanille / Erdbeere mit einer schénen Auswahl

an Leckereien

aleBFN re Zungen
ERINWWICN Y20 hoher schlagen.



AVFFE HAND
FISCHBROTCHEV

Schnappt euch ein Fischbrétchen und flazt euch ans Stdufer
oder schnabuliert in einer unserer griinen PicknickhUtten.
Bestellung auf die Hand am Tresen.

Leckere Infos zu den Muritzfischern findet ihr hinten im Journal!

Pillepalle (o

Raucherlachs - Bacon - Spiegeleikonfetti -
Apfelmeerrettich - Radieschen - Rucola

el demmi 5,50

Bismarkhering - Remoulade - Apfelscheibe -
rote Zwiebel - Radieschen - Pfllicksalat

Tohuwabohy 550

Emder Matjesfilet - Remoulade - Radieschen -
Apfelscheibe - Rote Zwiebel - Pfliicksalat

Schnickschnacker (9

Backfischbréotchen vom Dorsch - Remoulade -
Radieschen - Pfliicksalat

PICKNICKKORB 3 gt

Ihr wollt Picknick im Inselgarten machen? Wir haben den passenden

Picknickkorb dazu. Gefiillt mit schénen Leckereien, um ein paar schéne
Insl-Stunden zu verbringen. Bestellung im Seemannssaal am Tresen.
Eine alkoholfreie oder eine vegetarische Variante sind auch méglich.

Mochtet ihr euch einen Korb mit ans andere Ufer vom See nehmen
- gerne packen wir euch alles zum Mitnehmen ein
und ihr kénnt Gberall am Untersee fernab der Insl picknicken.

Bouletten vom Duroc Schwein und Bergsdorfer Wiesenrind
Bautzner Senf - Kartoffelsalat von Garzer Kartoffeln -
Cole Slaw : knorkes Stiick Kase - Baconmarmelade -

Kniippelbrotchen - Riesling - Sprudelwasser -
schnieke Butter



